Maestria en Administracion
De Negocios Gastronomicos
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Formar profesionales con bases sdlidas y
con amplio conocimiento para dirigir d
manera eficiente, las organizaciones.

Esta maesrtria contribute a que el alumno
desarrolle las habilidades para diagnosticar
problemas y soluciones administrativas de
Mmaneras estrategica, que sea capaz de
proponer, disenar, aplicar metodos '-
procedimientos eficaces para el logro d
objetivos, ya que la modernidad empresarial,
requiere de modelos que favorezcan la
eficiencia, rentabilidad y posicion competitiva
de las organizaciones a nivel nacional e
internacional.
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